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SCHEDA SALUMI CRUDI MACINATI
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Scheda ONAS SCHEDA SALUMI CRUDI MACINATI

Panel Leader @ONAS

Descrittori Somma

ESAME ESTERNO 22
ESAME VISIVO DELLA FETTA 272
ESAME OLFATTIVO Odori 274
Intensita 271
ESAME GUSTO-OLFATTIVO  Sapori 266
Aromi 266
Persistenza 271
STRUTTURA Consistenza 251

Masticabilita 243

EQUILIBRIO GUSTO-OLFATTIVO 269

TOTALI 2405
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Prodotto Prosciutto crudo Bazzone della Garfagnana Scheda ONAS SCHEDA PEZZI ANATOMICI INTERI CRUDI

Campione C157 3 Panel Leader @ONAS
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